Restaurante

Valsequillo

conquistalos con el sabor
www.hotelvalscquillo.com

"Nuestros Entrantes”
Jamoén Ibérico Bellota D.O. HUELVA
Queso de Oveja Gran Reserva El Pastor con Mermelada de Higos
Tosta de Jamon Ibérico, Queso Bric y Mermelada de Tomate
Tosta de Bacalado ahumado
Tosta de Jamon Ibérico con Salmorejo y Huevo de Codorniz
Papas Arrugas con Mojo Picén

"Nuestras Ensaladas™

Pimentada o Tomate con Melva (o
Ensalada de berenjenas con pasas y nueces O
Ensalada de Langostinos con Balsamico (@]
Ensalada de Gulas y Gambas )
Ensalada de queso de cabray vinagreta de higos O
Ensaladilla de Rape y Marisco (>
Tomate Abierto con sus Especias
Gazpacho Andaluz

Salmorejo con Langostinos y Pifiones
Salmorejo con JamoOn y aceite de oliva
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"Nuestros Revueltos y Croquetas”

Revuelto de Langostinos, Ajetes y Jamén
Revuelto de Bacalao

Revuelto Campero

Croquetas Caseras de Carabinero
Croquetas Caseras de Puchero

Bufiuelos de Marisco

Delicias de Queso de Cabra con Sidra

"Nuestras Carnes"
Manitas de Cerdo y Callos de Ternera con Patatas
Pluma Ibérica de Bellota , con Verdurita de Temporada y Patatas de la Tierra
Solomillo Ibérico de Bellota , con Verdurita de Temporada y Patatas de la Tierra
Presa Ibérica de Bellota , con Verdurita de Temporada y Patatas de la Tierra
Lagarto Ibérico con Patatas , con Verdurita de Temporada y Patatas de la Tierra
Entrecot de Lomo Alto de Vaca Vieja a la Piedra (350grs)
Chuletén de Vaca Vieja a la Piedra (1000 grs)
Medallon de Solomillo de Vaca Vieja (210 grs)

Parrillada Iberica (para 2 personas)
Huevos Rotos con Jamén y Gulas
Huevos con Panceta Ibérica y Brillantes
Huevos con Jamoén Ibérico o Chorizo
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"Nuestros Pulpos y Pescados”

Pulpo ala gallega

Rejo de pulpo asado con patatas y vinagreta de pimentén
Pulpo al ajillo con langostinos

Pulpo frito con alioli

Calderada de pulpo (por reserva)

Alifio de pulpo con aceite de oliva

Chocos fritos 0 a la plancha de la Costa

Atun de la casa con cebollitas

Calamares a laromana

Pellejito de Atan sobre Patatas

Medallones de rape a la plancha con mermelada de tomate
Lomo de bacalao con fondo de verduritas

Puntillitas fritas

Almejas
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"Nuestros Mariscos"

Bocas de cangrejos (minimo 4 unidades) @

Pechos de cangrejos (minimo 4 unidades) @

Gambas blancas de la Costa: (16 unidades)* Cocidas o la Plancha @

Gigalas (6 unidades) ]

Langostinos de Trasmallo (18 unidades) ]

Morunos brillantes ( minimo 4 unidades) @

Mariscada * O

"Nuestros Arroces y Fideos"

Arroz de carabineros @

Arroz con marisco @

Arroz con bogavante @

Arroz negro con chocos y alioli

Fideos con cigalas @
Fideua de pescado y marisco ) (>

* La Mariscada contiene 4 Cigalas, 200gr de Gambas blancas, 200gr de Langostino de Trasmallo 6 Bocas,

4 Pechos y 1 botella de Vino Blanco

* Minimo 2 personas. Precios por persona.Nuestros arroces se elaboran al momento por lo que el tiempo de espera puede oscilar

entre 30 y 40 minutos
* Salsas a elegir: Mojo Picon, Pedro Ximenez y Pimienta

Algunos de nuestros Platos contienen Alérgenos. Pany picos 1,00€
Para informacion al respecto, rogamos consulten con nuestro personal

IVA 10% incluido en los Precios
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"Nuestros Postres"

Fruta de Temporada

Flan de Magdalenas con Pasas
Tarta de Queso

Crema de Naranjas

Copa de Helado de Higos
Copa Helado de Frutos Rojos

O
O
Copa de Helado de Limon 0
O

Gliiea

00

Bomboén Almendrado
Tarta Tres Chocolates
Sorbete de Manzana o Limén al Cava

"Bebidas"
Agua Mineral Natural 1L
Agua Mineral Natural 1/5 L
Copa de Cerveza
Tercio de Cerveza
Refrescos y Zumos
Copa de Vino Blanco o Rioja
Tinto de Verano
Café e Infusiones

"Vinos Blancos"
Vallobera
Vifla Gamo Seleccion (Seco del Condado de Huelva)
Vifla Gamo Semidulce (Condado de Huelva)
Vifla Gamo Frizzante (Condado de Huelva)
Vifla Barredero (Seco del Condado de Huelva)
Jose Pariente (Verdejo)
Circe (Rueda)
Pagos de Valcerracin Blanco (Verdejo 2020) (Ribera del Duero)
Reymos Espumoso (Espumoso)

"Vinos Tintos"
Meloso Roble (Ribera del Duero)
Coto de Hayas
Sonsierra Crianza (Rioja Crianza 2017)
Ramén Bilbao (Rioja Crianza)
Finca Resalso (Ribera del Duero)
Pagos de Valcerracin (Ribera del Duero)
Protos (Ribera del Duero)
Pago de Carraovejas (Ribera del Duero)




